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Troisième édition du concours bovin 
de Tulle agglo

À partir de 9h00

Vente aux enchères de bovins gras

À 11h30

CONCOURS BOVIN

VENTE AUX ENCHÈRES

Toute la journée
Les producteurs du territoire vous proposent de 
découvrir leurs productions : viande, charcuterie, 
fromages, légumes, miels, presse de pommes, 
châtaignes, plants, plantes médicinales …

MARCHÉ DE PRODUCTEURS

LE REPAS
DES CHEFS !

Avis aux gourmands : Le Repas des Chefs fait 
son grand retour !

Les chefs de l’agglo vous donnent rendez-vous 
pour une dégustation conviviale des saveurs 
locales qui saura, une fois encore, éveiller vos 
papilles.

Dans la limite des stocks disponibles, préparé avec des 
produits locaux et sans réservation.

Assiette de charcuterie 
paysanne.
Sans additifs ni conservateurs.

Création originale, à 
découvrir sur place !

À partir de 12h00

Entrée

Pavé de porc grillé 
accompagné d’une sauce aux 
girolles, d’un gratin dauphinois 
et de légumes de saison*

*Une cuisine garantie sans nitrite ni 
additif. Préparé avec du porc élevé à 
St-Jal et des légumes cultivés en Corrèze.

Plat

Demi pomme en 
trompe l’oeil

Dessert

Menu à 20€
Entrée - Plat - Dessert (au choix)

Atelier Fermier de Naves La Maison Terre

Atelier Fermier de Naves

Pâtisserie Rochais Maison Julien

Tartelette myrtille châtaigne

Tête de veau 
corrézienne avec 
légumes 

Deshors-Foujanet
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À 09h
Balade à la Pépinière 100 Racines
Par le Club Rando Cyclo

Départ depuis le village Mon Territoire a du Goût

À 14h30 
Randonnée découverte de champignons
Par l’association Mycologique de Corrèze. 
Durée  1h30. Minimum de 5 participants.

À 11h
Balade découverte autour de l’aquaculture des 
étangs corréziens
Par  le Centre Permanent d’Initiatives pour 
l’Environnement) et le syndicat des étangs 
corrèziens

À 09h
Balade à la Pépinière 100 Racines
Par le Club Rando Cyclo

Départ depuis le village Mon Territoire a du Goût

À 14h30 
Randonnée découverte de champignons
Par l’association Mycologique de Corrèze. 
Durée  1h30. Minimum de 5 participants.

À 11h
Balade découverte autour de l’aquaculture des 
étangs corréziens
Par le Centre Permanent d’Initiatives pour 
l’Environnement) et le syndicat des étangs 
corrèziens

DE LA RANDONNÉE À L’ASSIETTE !

DES RESTAURATEURS À L’ASSIETTE !

À 09h30
Ferme de Jonathan Bournazel
Elevage de bovins, basé à Chamboulive.
Départ en navette uniquement (20 places)

Visites gratuites de fermes (sur réservations)
Départ des navettes depuis le village
Mon Territoire a du Goût

À 14h30
Ferme des Champs du Tilleul
Maraîchage, basé à Chamboulive.
Départ en navette uniquement (20 places)

VISITES DE FERMES

À 09h30
Ferme de Jonathan Bournazel
Elevage de bovins, basé à Chamboulive.
Départ en navette uniquement (20 places)

Visites gratuites de fermes (sur réservations)
Départ des navettes depuis le village
Mon Territoire a du Goût

À 14h30
Ferme des Champs du Tilleul
Maraîchage, basé à Chamboulive.
Départ en navette uniquement (20 places)

VISITES DE FERMES

Société communale des chasseurs de Chamboulive 
Boeuf bourguignon limousin servis avec des pommes 
de terre locales et un tourtou / tarte aux fruits

Co’Brèze
Viandes fumées et poissons cuits lentement 
au feu de bois

APE de Chamboulive
Saucisses et frites locales

Buvettes
Par les associations de Chamboulive

PETITE RESTAURATION

APE de Chamboulive
Saucisses et frites locales

Buvettes
Par les associations de Chamboulive

PETITE RESTAURATION

Escape game « Les fruits de notre territoire »
Par la FAL 19

De 14h30 à 16h30

Ateliers cuisine
« Cuisine au poêle à bois économe »
Par Voilco Aster
Pour les enfants à partir de 3 ans. Inscriptions
sur place, limitées à 8 enfants. Durée 1h00.

À 11h00 - 14h00 - 15h00

Toute la journée
Balades en calèche dans le village
& ses chemins
Par la Ferme de Maât
Départ depuis village Mon territoire a du Goût
7 places, départ toutes les ½ heure

Atelier sensoriel « À la découverte des
fruits d'automne de notre territoire »
Par la FAL 19

Découverte des animaux de la ferme de Maât
Par la Ferme de Maât

Jeux en bois, pour les grands et les petits
Par Air de jeux

Musée mycologique itinérant
Par l’association mycologique de Corrèze

Les Croqueurs de Pommes avec des
variétés anciennes et jus savoureux

Les Jardiniers du Puy-Mezier 
xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Stand d’animation sur le tri
Par les animatrices de tri de Tulle agglo

DE L’ANIMATION À L’ASSIETTE !

Escape game « Les fruits de notre territoire »
Par la FAL 19

De 14h30 à 16h30

Ateliers cuisine
« Cuisine au poêle à bois économe »
Par Voilco Aster
Pour les enfants à partir de 3 ans. Inscriptions
sur place, limitées à 8 enfants par atelier. 
Durée 1h00.

À 11h00 - 14h00 - 15h00

Toute la journée
Balades en calèche dans le village
& ses chemins
Par la Ferme de Maât
Départ depuis village Mon territoire a du Goût
7 places, départ toutes les ½ heure

Atelier sensoriel « À la découverte des
fruits d'automne de notre territoire »
Par la FAL 19

Découverte des animaux de la ferme de Maât
Par la Ferme de Maât

Jeux en bois, pour les grands et les petits
Par Air de jeux

Musée mycologique itinérant
Par l’association mycologique de Corrèze

Les Croqueurs de Pommes avec une présentation 
et dégustation des variétés anciennes et 
jus savoureux

Les Jardiniers du Puy-Mezier et leurs courges
étonnantes 

Stand d’animation sur le tri
Par les animatrices de tri de Tulle agglo

DE L’ANIMATION À L’ASSIETTE !

Banda
Lost In Traditions

ANIMATION MUSICALE

Fanfare de la Manu 

ANIMATIONS MUSICALES

Hugo Martinie - Accordéoniste

En journée 

Stand d’animation
Par l’Office de Tourisme des Contrées Vertes

Ensemble instrumental constitué principalement de
cuivre et vent proposant des musiques populaires 
et traditionnelles du Massif Central



Pour plus d’informations :

www.tulleagglo.fr

Etang 
Chanteloiseau

Etang 
Fontalavie

D940

D940Direction
Seilhac / Tulle

Chamboulive
Direction

Saint-Salvadour

D142E4

Direction 
Mairie de Chamboulive
Le Lonzac 
Uzerche

PARKING

VILLAGE
MON

A DU


